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PROJETO CERTIFICACAQ
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Cumprimento de disposicoes regulamentares es

Area Alimentar

HACCP - Hazard Analysis and Critical Control Points ou Analise de
e os Pontos Criticos de Controlo

Regulamento (CE) n.° 852/2004 - estipula que todos os

operadores do sector alimentar (desde a producao ao fornecimento) de
criar, aplicar e manter um processo ou processos permanentes basea
7 principios do HACCP.




Cumprimento de disposicoes regulamentares es

Area Alimentar

Z

BRGC
FOOD

CERTIFICATED

®|FS

Food

BRC (British Retail Consortium)
obrigatorio para todos os fornecedores dos
retalhistas do Reino Unido

IFS (International Food Standard) - Referencial\
internacional, alemao e francés, destinado a ser
cumprido e verificado por auditorias do client
todos os fornecedores dos retalhistas (em vi
Aldi, Lidl por exemplo)



Cumprimento de disposicoes regulamentares es

Area Agricola -

Certificado de agricultura biologica @gfﬁﬁ'ﬁ
Regulamentos (CE) n° 834/2007 e\ ™ =

889/2008 e suas alteracoes.

Global GAP - Sistema Integrado de Garantia da Producao, Produgéo\de
Forragens Compostas, Material de Propagacao de Plantas, Cadeia de

Responsabilidade, etc. G L o B AI.G A P



Certificacao de Produtos:

Certificacao > Atestacao de terceira parte, relativa

produtos/servicos, processos, sistemas ou pessoas.
— I1SO/IEC 17000

Marcacao CE - Marcacéo através da qual o fabricante
evidencia que o produto cumpre todos os requisitos
aplicaveis, previstos na legislacao comunitaria de
harmonizacao que preveé a sua aposicao.

— Regulamento (CE) 765/2008

(aplicavel p.e. a quadros elétricos, produtos de constru
caixilharia de aluminio...entre outros)

*marcacao CE n&o € uma marca de certificacao




Certificacao de Produtos:

Garante a fiabilidade e as performance do produ

v' reforca a confianca dos clientes;

v’ faz a diferenca face aos concorrentes;

v/ aumenta a competitividade atraves da reducao dos custos da na

qualidade;

v’ reforca a imagem da empresa;

v’ facilita o acesso a novos mercados;

v’ permite evidenciar o cumprimento de requisitos regulament




CERTIFICACAO DE SISTEMAS DE GESTA

s Sistema de Gestao da Qualidade - NP EN ISO 9001;
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CERTIFICACAO DE SISTEMAS DE GESTAO

% Sistema de Gestao da Seguranca Alimentar - NP EN ISO 2

(Programas Pré-requisitos + Principios HACCP + Comunicacao Interativa; Gestao do Sistema)
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Sistema de Gestao de Seguranca e Saude no Trabalho - OHSAS 18
(Occupational Health and Safety Assessment Services) / NP 4397; \
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CERTIFICACAO DE SISTEMAS DE GESTAO

% Sistema de Gestao da Investigacao, Desenvolvimento e |
- NP 4457

ENTIDADE CERTIFICADA
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CERTIFICACAO DE SISTEMAS DE GESTA
INTEGRADOS

ISO 3001
ISO 14001
OHSAS 18001

BUREAU VERITAS

Certification

IS0 22000 2005
FOOD SAFETY

certificated



ImCINSTITUTO PORTUGUES DE ACREDITACAO
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et AC DIRECTORIO DE ENTIDADES ACREDITADAS
A Acreditacao @ Organismos de Certificaco
Reconhecimento - ‘E & - Organismos de Certificacdo de Sistemas de Gestdo (ISO/IEC 17021-1)
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Questdes frequentes {1 A0D04- LR EMEA PT
Outros sitios [ aooos-Bvc
Entidades acreditadas 1] aooos - ExC

-3 a0010-TUV

-] A0017 - CERTIF

Avaliadores IPAC {1 AD021 - INNOQ / OC

. +-{_] Sistemas de Gestio Ambiental 150 14001
Candidaturas (SIGA) . +-|_] sistemas de Gestio Florestal Sustentavel PEFC

D Sistemas de Gestdo da Seguranca e da Sadde no Trabalho OHSAS 18001 & NP 4




O QUE IMPLICA TRABALHAR PARA UMA CERTI

v' Possivel ajuste da cultura organizacional

v Documentar mais rigorosamente todas as atividades
v Garantir recursos humanos qualificados em qualquer ati
v’ Garantia de utilizacao de infraestrutura em condicoes ade
v Determinar meios para monitorizar e medir resultados
v’ Comprometer-se com a melhoria continua _

v Contratar entidade Certificadora e obter a Concessao

do Certificado de Conformidade



VANTAGENS DA CERTIFICACAO

v Agrega confianca

v Promove a fidelizacao

v Permite definir, monitorizar, e analisar objetivos
v Aumenta a competitividade

v Melhora a imagem institucional

v Aumenta a motivacao/orgulho da equipa

v Facilita acesso a novos mercados

v Evidencia o cumprimento de requisitos regulamentar

v’ Evidencia o interesse na melhoria continua




Questoes?

Obrigada pela vossa atencao!

silvia.barriga@gmail.com
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